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VARIEDADES Segin 1las finalidades que

se persiguen con su culti-

vo, el tomate puede ser clasificado en
tres grupos: a)Para consumo inmediato;
b) Para guardar; c¢) Para conservas. Pa
ra el consumo inmediato se escogen va-
riedades precoces, de rdpido desarro-
110, no muy vigorosas ¥ con frutos de
tamafio mediano y piel resistente ¥ no
muy gruesa. Para guardar se prefieren
las variedades tardias, con frutos pe-
quefios, de poco jugo, mucha pulpa ¥ de
forma alargada. En conserveria se eli-
gen variedades de frutos grandes, li-
sos, de piel de mediana consistencia,
jugo denso y poca semilla.

Entre las variedades tempraneras S€
puede citar las variedades Rojo tempra
no, Ficarozzi, Genovés, Chemin tempra-=
no, tomate del pai *tc. En las varie-
dades de perfodo nousmal estdn el Toma-
te Ponderoso, el Tomate Perfeccién ¥
el Tomate Maravilla del Mercado. _Para
1a industria, por dltimo, se prefieren
las variedades Mikado Escarlata ¥ Rey
Humberto.

CLIMi El tomate es una planta de cli-

ma templado célido. No® madura
bien en veranos frescos O, simplements
prolonga su pe
dura, Necesita que 12
verano sean dos estaciones b

orimavera y el
jen dife=-
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Asesord la preparacién de esta ci. ;
cular el agrénomo Eleuterio Seguel !

renciadas con respecto a condiciones
climdticas. No le convienen los climas
himedos; sin embargo, hay zonas en las
que resiste los vientos del mar.

Al sur del rio Maule se debe prefe-
rir las variedades precoces 0 temprang
ras. Su ecultivo puede llegar hasta cer
ca de Chiloé. La zona de mayor produc—
cién en el pais es el valle de Quillo-

ta.

SUELOS El tomate exige tierra fértil,
suelo profunde y subsuelo per-
meable de buen escurrimiento para las
aguas. No le convienen los suelos com-—
pactos o pesados. Su periodo de vida
es de unos 135 dias para las varieda-
des tempraneras; 150 dias para las de
produccién normal y 170 dias para las
tardias. 3

Los suelos destinados a tomatales na
cesitan labores profundas y bastante
abono orgénico bien fermentado. El to-
mate puede ser cabeza de rotaciones

culturzsles.

ABOMOS El tomate acepta muy bien el

guano de establo bien fermen®d
do, en la proporcién de unas L0 carre-
tadas por hectdrea, El Carbonato de
Cal, de ger aplicado, entrard en la do
sis de 1.200 kilos por hectérea. El sa



litre pobédsico se aplicard para devol-
verle el viga perdido y en dosis de
250 kilos por H4. El sulfato de pota-
sio debe ser aplicado en dosis de 200
a 250 kilos por hectdrea; puede reem-

plazdrsele por unos 3.000 kilos prove- .

nientes de sarmientos u otros restos
vegetales., '

Si fuera necesario apresurar la madu
rez, se puede recurrir al fosfato ger-
mania en dosis de 200 a 250 kilos por
hectérea o 300 kilos de fosfato melon.

PREPARACION DEL SUELO El suelo para

tomatales exige.
labores profundas, a unos 30 centime -
tros de la superficie, para la aplica-
cién de abonos a base de guano, Se ini
cian estas trabajos en el otofio para
darle tiempo de descomponerse a los a-
bonos de descomposicién lenta. A la sa
lida del invierno se dan cruzas y ras-
trajes suficientes para mullir bien el
suelo y con intervalos para suprimir
las malezas con ayuda del calor del
sol. A veces, con dos o tres labores
el terreno queda en buenas condiciones.

QULTIVO DEL TCMATE TE PRANERO Este cul

tivo se
hace por almdeigo y por trasplantacidn.
Los almécigos se preparan con semillas
de los frutos que se desarrollaron pri
mero y que maduraron bien en la planta,
especialmente si se trata de la varie-
dad Rey de los Tempranos.

AIMACIGOS Se hacen en camz caliente

desde junio adelante. Mien-
tras mis al sur de Santiago, mds tarde
debe hacerse el almdcigo. La semilla
se desparrama al voleo sobre terreno
bien mullido que se puede preparar de
1la manera siguiente: se aplica una par
te de humus o tierra de hoja, una par-
te de arena fina lavada y una parte de
tierra de cultivo harneada. S: la tie-
rra es arcillosa, debe aumentarse el
humus y laarena ( la arena sirve sdélo
para almicigos ).Si la tierra es areng
sa se disminuye la arena ¥y se aumenta
la proporcidén de humus.

Para cultivos de estacién los alméci
gos de hacen de agosto a octubre, una
vez que ha pasado el peligro de las hg

ladas. Es necesario, sin embargo, recu
rrir aluso de cubiertas o payasones u
otro material para evitar las heladas
en las noeches frias.

TRASPLANTACICN Con le debida anticipa

cién se prepara y fe. .
tiliza el suelo, que debe guedar mullj
do. Se procede, en seguida, a regar
el terreno, Tan prento como el terrenoc
estd4 enjuto se procede al trasplante;
sacando las plantitas con champa del
almicigo si se trata de una pequefia
plantacién. En las plantaciones en
gran escala se sacan a raiz desnuda.
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La plantacién se hace en lineas 0-
rientadas de norte a sur, a la distan-
cia de 90 centimetros a 1,30 mts, und

de otra, segin se hagan las labores &
mano o con algin aparato mecdnico. En
la linea las plantitas quedan separa-
das por una dista--ia de 80 centime-
tros a un metro. La plantacidén es me~
jor hacerla en la tarde, cuando ha P2~
sado el calor intenso, o en dias nubld
dos. Para asegurar el rendimiento se &
costumbra colocar dos plantitas juntas
lo que es un error. Es preferible esc¢

ger una planta de buen desarrollo - as
mis de 10 centimetros - y después d€
tres o cuatro dias reponer las plantas
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que se han secado. Es recome dagi%'%ﬁz
brir el terreno con unos 5 ciits. de pa

y el exceso de radiacidén solar...

HLbANg

riego, es necesario cons-
truir palikadas a manera de espalderas

ja para evi - 7
Jap itar la evaporacié del @gpar , ¢ {cﬁ?%g%as gqde se consigue sostener el ra
— maje,

CUIDADGCS CULTURALES El tomate necesi-

ta gue el terreno
se mantenga suelto y desprovisto de ma
lezas. Dos o tres labores con cultiva-
dor y relimpia a mano bastan para este
objetivo.

Podas,- Cuando las plantitas quedan y
bicadas en el lugar definitivo se pro-
curard que se crien en un tallo cen-
tral. A medida gue crezcan se les irén
sacando los brotes inferiores o hijue-
los.

Cuando la planta se ha desarrollado
:n un eje central y aparece la guinta
hoja o el segundo racimo floral, se
rrocede 2 hacer un despunte sobre es-
tos elementos. De esta manera se consi
gue.que la planta ramifique y sea més
pronte frutal. Ze dejan dos de los nug
vos brotes sobre los cuales se va a
“ormar la planta. La poda se repite en
cada uno de estos brotes después que a
perece el segundo racimo floral., Es ne
cesario despuntar, también,los nuevos
brotes del segundo récimo. ¥n general,
v siguiendo este orden, =e aconseja
despuntar toda la planta para concen=
trar la savia en 12 pioduceidén de fru-
tos.

Riegos.- Se airan poi infiltracidn
cuardo la plantacién s2 lraya efectuado
en caballetes o platabandas més altas
gue el nivel del suelo. #1 comienzo se
regard cada dos O cLaivo ifas, tenien—
do presente gue el exc=20 de humedad
no es convenionte pera el tomate. El a
gua ird cn surcos; 2 embos lados &
las plantas.

Palisaje.— Para el buen desarrollo de
Tos frusos y para evitar que se pudran

Enfermedades.- Son poco conocidas. A
veces suelen atacar las plantitas hon-
gos semejantes a los de la papa. Se
pueden tratar las plantas, en tal caso

con Basicup al 0,5 %.

Cosecha.- Para el consumo fresco se
cosechan cuando empiezan a cambiar de
color. Para conserva se cosechan cuan-—
do estdn bien maduros. Para semilla
destinada a la produccién de tomates
tempraneros se reservan los primeros
frutos, que se dejan madurar, se des-
pedazan bajo el agua y se deja escu-
rrir el agua con las semillas. En se-
guida éstss se secan a la semisombra.

‘Eﬁbil;ig.: Los tomates se anbalaﬂ_gﬁ
jabas de 0,61 m. de largo, por 0,30 m.

de ancho y 0,20 m. de alto, en dos O
tres capas de tomates sin pedinculos,
colocados de costado y bien apretados.

s posibilidades comerciales del to
mate varian de acuerdo con su calidad.
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' Sscuche 1os DOMINGOS: A las 20 hora
, DOHINGOS,

s, por radios la Discusién y Nuble de Chilldn,y i

a las 21,15, por radio Simén Bolivar de Concepcién, el Bole-
tin Agricola Regional.
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Los agricultores interesados en conseguir mayores informaciones
sobre el tema de la presente circular, pueden dirigirse a las si-

guientes oficinas del DTICA:

TEMUCO Casilla N° 583
CAULUENES Casilla N® 57
SAN CARLOS Maipd N° 895
BULNES Casilla N°* 31
YUMBEL Yumbel Pueblo
CONCEPCION Casilla N° &0
CONSTITUCION Casilla N° 77
CHILLAN Casilla N® 26-D

A estas mismas oficinas pueden solicitar ejemplares

Fono 3016 R-3
Fono 47

Fono 36

Fono 56

Fono 9

Fono 2472
Fono —

Fonos 77 y 714

res de las series "Capacitacién Agricola", "Mecanizacién Agricola',

“Vitivinicultura","Mejoramiento Ganadero',"Sanidad Vegetal!l "Conser

vacidn de Suelos y Aguas" o "Higiene Rural'.
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